


Verehrte Gaste!

Wir heygen Sie in unserem Spezialitéiten—Restawant herzlich willkommen.

Unsere kroatischen, deutschen und internationalen Speziali‘céten werden
nach traditionellen, ii’oer[ieferten Rezepten ﬁrisch ﬁ')w Sie zubereitet.

Unsere Kiiche ist leicht, bekommlich und abwechs [ungsreich.

Bel uns ﬁnden Sie Klasse und Finesse.
Ganz g[eich, woﬁir Sie sich entscheiden —
wir werden Sie mit kulinarischen Kostlichkeiten

verwohnen.

Guten Appetit wiinscht Thnen Familie Bisaku.

Am Luisenhof 1 - 22159 Hamburg
(direkt am U-Bahnhof Farmsen)
Telefon & Fax: 040 / 64310 71
Mobil : 0171 / 64310 71
www.luisenhof-dubrovnik.de

info@luisenhofdubrovnik.de

wwwfaceloook.com/ LuisenhofDu’orovnik

Alle Gerichte auch auﬁer Haus. Raumlichkeiten _)CUIV Feiern aller Art.
O]ffnungszeiten:
Di-Sa: 12.00 — 22.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr)

Sonn- und Feiertage: 12.00 — 21.00 Uhr (Kiiche bis 20.00 Uhr)

Montag ist Ruhetag!
(Bei grofSeren Gesellschaften erweitern wir gerne unsere Offnungszeiten fiir Sie)




ESTAURANT
®

Suppen

Tomatensuppe mit Réstbrot™
Gu[aschsuppe mit Réstbrot *"
Hithnersuppe mit Rostbrot ™"

Vorspeisen

AB,14

Garnelen nach Art des Hauses mit Réstbrot 17,80 €
Bruschetta mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivensl™" 7,50 €
Panierter Hirtenkise mit Rostbrot (auf Wunsch unpaniert) """ 12,50 €

AB,C,14

Antipasti Platte  ab 2 Personen pro Person 16,70 €

Salate

Schobsalat

mit Essig und Ol, gevie’oenem Hirtenkise und Rostbrot :
Putensalat

groﬁer gemisch’cer Salat mit Putenbmststreifen,

Dress ing7 “lind Réstbrot”

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg




ESTAURANT
®

Spezia[itéten vom Grill*

Dubrovnik- Teller

Rumpsteak, Putenbrust, Schweineﬁlet, Schweineriicken, Speck,
D juwetschreis und Pommes Frites

Dalmatiner- Spief3
zwei Schweinefilets, Rumpsteak mit Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln)

Pola- Pola

ein Schweinefiletspief3, vier Cevapcici, Hirtenkise,
D juwetschreis und Pommes Frites

Lustiger Koch
zartes Rumpsteak, mit Kise “tnd Schinken geﬁl”’c,
dazu Djuwetschreis'und Pommes Frites

Balkanleber snach Bauernart«

gegriﬂte Rinderleber mit Rostzwiebeln, Djuwetschreiszund
Salzkavtoﬁé[n

Plieskavica »nach Bauernart«
Hacksteak geﬁiﬂt mit Hirtenkz’ise? dazu D juwetschre is’
Pommes Frites und Zwiebeln

Das »Zarteste« vom Schwein 200¢

Schwe 'meﬁ[et mit Kro ketteni\ Broccoli und Sauce Hollandaise

Cevapcici
Hac’/y[[eischwiirstchen mit Djuwetschreisf Pommes Frites
und Zwiebeln

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert
\ Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg /




\

ESTAURANT
®

Steak- Spezia[i‘céi’cen*

Putensteak vom Grill 220 g 21,30 €
mit Folienkartoﬁel, Sour Cream’ ? Kriuterbutter und Résthbrot”

Pleffersteak 220 g 20,30 €
Rumpsteak mit Kro ketten und Pfefferrahmsauce ™"

Rumpsteak »Luisenhof & Dubrovnik« 220 g 30,80 €
mit Broccoli und Champ ignonsaugé?ﬂazu Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln)
Steakteller »Spezial« 250g 29,80 €
Rumpsteak, Schweineﬁ[et und Putenbrust, dazu eine Fo[ienkartoﬁe[

mit Sour Cream?’ggebratene Champ ignons mit Zwiebeln und Résthbrot”

Lamm- Spezia[i‘céi‘cen*

Lammfilets 31,60 €
mit Kriuterbutter, griinen Bohnen und Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln)
Lammkoteletts 24,00 €
mit Kriauterbutter’ und Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln)

Vegane &Vege‘carische Gerichte*

Vegetarische Pfanne

Verschiedene ﬁische Gemlisesorten,

auf Wunsch auch mit Kse iiberbacken (+3,00 €)
Veganes Schnitzel

mit Djuwetschreis und Gemiise

Penne Ve getarischA

mit ﬁrischem Gemiise und Tomatensauce

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg

p




Platten ab 2 Personen*

Dschingis-Khan-Platte »brennend senviert« pro Person 29,50 €

Rumpsteak, Putensteak, Schweineriicken, P[jeskavica, Speck,
Zwiebeln, Gemiise,” dazu Djwvetschreiszund Pommes Frites

Luisenhof-Platte pro Person 30,50 €
Lammﬁ et, Rumpsteak Schwemeﬁ[et Putensteak mit griinen Bohnen,
dazu Djuwetschrets und Bratkartoﬁ[n (Speck, Zwiebeln)

Schnitze[—Spez ialitaten*

Schnitzel sWiener Art<”
mit Gemiise, Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln) und Zitrone

Qubl ana-Schnitzel »Cordon Bleu«

2,59,15C

gefullt mit Kiise “und Schinken , dazu Gemiise?
Bvatkartoﬁe Speck Zwiebeln) und Zitrone

Fisch—Speziaﬁtéi‘cen*

Zandelﬁle’cD )
mit Gemiise, Salzkaﬁoﬁé [n und Zitrone

Novdseescholle »Finkenwerder Art<”
mit Speck Sa zkartojfe[n und Zitrone

Garnelen »Dubrovnik- Spezial<’
10 Stiick ohne Kopf nach Art des Hauses mit Rostbro’c und Zitrone

Dorade vom Grill™*
mit Gemiise, Rosmavinkartoﬁé [n und Zitrone

*Zu j iedem Hauptgemcht wird Thnen ein gemtschter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedtemmg
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ESTAURANT
®

Speziali‘céi‘cen aus der Pfanne*
Putenbrust geschnetzelt™ 21,30 €

mit Champ ignons und Friichten in Cwrrysauce, dazu Butterreis

Luisenhof-Pfanne »nach Art des Hauses« 20,30 €
Lammfiletstreifen mit frischem Pfannengemiise, leichter Sahnesauce™ "

und Butterreis

Nudeln*

Penne” 19,00 €

mit gebratenen Pu’cenbmsts’cveifen und Champignons, in Sahnesauce

Spaghetti”* 20,20 €

mit Garnelen in Tomatensauce

Seniorenteller*

Medaillon- Teller 180 g 19,00 €

Schweine- und Putenmedaillons mit Kriauterbutter, ’
G,10

Gemtise und Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln)

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg

p




ESTAURANT
®

Fiir den kleinen Appetit

Camembert A’;geloacken

mit Preiselbeeren, Toastbrot und Butter

Currywurst
mit Pommes Frites oder Réis’dorotf dazu Cuwyke’cchup

Bauernfriihstiick
Bratkartoffeln (Speck, Zwiebeln) mit Ei. dazu Katenschinken

Fiir unsere kleinen Giste (bis 14 Jahre)
Cevapcici — halbe Portion

Hac’/gqeischwtlrstchen mit Pommes Frites

Chicken—NuggetsA‘c

mit Pommes Frites

Konig der Nudeln

A.
Penne in Tomatensauce

Extra Beilagen

Rostbrot” 4,00 € Bratkartoffeln 5,00 € Pommes Frites
Kroketten© 4,00 € Salzkartoﬁe[n 4,00 € griine Bohnen
Butterreis 4,00 € Djuwetschrels 4,00 € verschiedene Saucen
Gemiise 4,50 € Folienkartoffel 7,50 € Gebr. Champignons
Broccoli 4,50 €  mit Sour Cream & Rostbrot” mit Zwiebeln
Ketchup 0,60 € Mayonnaise 0,60 € Haussauce je Sorte

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg




ESTAURANT
®

Dessert & Eis

Gemischtes Eis

3 Sorten Eis mit Schlagsahne und Schokoladensauce
Coupe Didnemark

Vanilleeis garmiert mit heifSer Schokoladensauce

Eis & Heifs

Vanilleeis mit he@ﬂen Kirschen

Apfe [strudel”

mit Vanilleeis und Schokoladensauce
Schokosouﬂlé '

mit Vanilleeis

Eis kuge[ nach Wunsch

Spezie”e Eis- und Olos‘qo latte ab 2 Personen pro Person

serviert mit Feuerwerk

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg

2,30 €

9,80 €




ESTAURANT
®

Alkoho lﬁre ie Getrinke
Coca Cola "} Coca Cola light
Coca Cola"™Coca Cola [ight1’3’5’ﬂ’12'12
Orangenlimonade e
Orangenlimonade"”
Zitronenlimonade”
Zitronenlimonade”

SpezvL 1,3,15

Spez'[ 1,3,15
SC ’aoﬂen (Apfe[, Kirsch,]ohannisbeere,Rhabarben Mavacw'a)
SC’flOV[CVl (Apfe[, KiVSCh,Johannisbeere,Rhabarben Maracqja)
Fl. Mineralwasser »St. Michaelis«, taustil

Fl. Mineralwasser »St. Michaelis«, taustil

1,3,5,11,12,12

Schweppes
Bitter Llﬂooﬁ
Tonic Water*
Ginger Ale’

Séiﬁe
Ap el

, Omnge,]ohannisbeer, Kirsch, Banane’
Kiba’

Kiba’

Hegge Getranke

Espresso’
Doppelter Espresso’
Cappuccino®

Mi chka_)_‘fee o

Tasse Kaffee’
Kannchen Kaffee®
Glas Tee®

Kiannchen Tee
Glithwein®

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg




Biere vom Fass

Warsteiner, Estrella Galicia, Luisenhof Bier
Warsteiner, Estrella Galicia, Luisenhof Bier
Konig Ludwig Dunkel

Konig Ludwig Dunkel

Alsterwasser

Alsterwasser

Flaschenbier
Weizenbier »K(')'niﬁ Lud.wig«

hell, dunkel, alkoholfrei
Warsteiner, alkoholfrei

Alle Biersorten enthalten Gluten

Apevi‘cifs & Longdr'mks
Shewy — dry oder medium
Martini — bianco oder rosso
Glas Sekt”

Hugo*

Aperol Spritz"**

Longdrinks (wahlweise)

Spirituosen

Korn / Apfelkorn 3,20 €

Roter Genever 3,20 € Sambuca
Julischka 3,50 € Malteser Kreuz
Slivovic 3,80 € Jubildums Aquavit
Ouzo 3,50 € Linie Aquavit
Grappa 4,00 € Fernet Branca
Lozo (kroatischer Grappa) 4,00 € Asbach Uralt
Wodka 4,00 € Jonny Walker'
Helbing Kiimmel 4,00 € Ballantines'
Ramazotti 4,00 € Jack Daniels
Jagermeister 4,00 € Hennessy VS

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg




ESTAURANT
®

Rotwein

Dalmatiner, lieblich, mild
Dalmatiner

Dalmatiner, Flasche
Cabernet Sauvignon, trocken
Cabernet Sauvignon

Peljesac, halbtrocken
Pe[}'esac

Pe[j'esac, Flasche
Merlot, trocken
Merlot

Roséwein’
Rosé, ﬁfmchﬂg

Rosé
Rosé, Flasche

Weilswein”

Laski Ries[ing, lieblich
Laski Riesling

Laski Ries[ing, Flasche
Grasevina, halbtrocken
Grasevina, halbtrocken
Grasevina, halbtrocken
Zilavka | Grasevina, trocken
Zilavka / Grasevina

Zilavka / Grasevina, Flasche
Pinot Grigio, trocken

Pinot Grigio

Weinschorle

In unseren Speisen und Getrinken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1=mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoff{en) 3 = koffeinhaltig

4= chininha[tig 5 = mit Antioxidationsmittel 6 = mit Phosphat

7 =mit Mi[cheiweﬁ 8 = aus Mandeln hevgeste“t 9 = mit Geschmacksverstirker
10 = mit Sahne hergestellt 1 = mit Phenylalaninquelle 12 = mit Sduerungsmitteln

13 = mit Siif3stoffle) 14 = enthilt Verdickungsmittel 15 = mit Stabilisatoren

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung /
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